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DOMAINE DE CHAUMONT-SUR-LOIRE
RESTAURANT LE GRAND CHAUME

2023 / 2024
VOTRE REPAS DE FÊTE

AU RESTAURANT 

LE GRAND CHAUME



SERVICE COMMERCIAL : commercial@domaine-chaumont.fr - 02 54 20 99 20 - www.leboisdeschambres.fr
Aude Guillon : aude.guillon@domaine-chaumont.fr / Emily Leclerc : emily.leclerc@domaine-chaumont.fr / Baptiste Robin : baptiste.robin@domaine-chaumont.fr

2023 / 2024 

VOTRE REPAS DE FÊTE AU RESTAURANT LE GRAND CHAUME

Pour votre repas de fête cet hiver, faites vivre à vos collaborateurs un moment d’exception au Grand Chaume
> Ouvert en 2022 et situé à 300 mètres du Domaine de Chaumont-sur-Loire au sein de l’hôtel Le Bois des Chambres, Le 

Grand Chaume accueille les amateurs de gastronomie fine et authentique dans une architecture et un décor loin de 
tout standard

> La cuisine a été confiée à Guillaume Foucault, chef étoilé ayant rejoint l’aventure du Domaine. Guillaume Foucault 
offre une cuisine empreinte de naturalité, et fait rayonner les terroirs locaux qu’il affectionne

> Prolongez cette journée toute particulière par la visite des expositions de Chaumont-Photo-sur-Loire (du 18 
novembre 2023 au 25 février 2024). Le Centre d’Arts et de Nature consacre chaque année toutes ses expositions 
d’hiver à la photographie et présente les œuvres de grands photographes manifestant leur regard singulier sur le 
paysage et la nature

MENU FÊTES DE FIN D’ANNÉE - 75 € / PERSONNE 1

(1) À partir de 20 personnes, jusqu’à 70 personnes. 2023 document non contractuel

INFORMATIONS PRATIQUES
> Une réservation au Grand Chaume ne nécessite pas une entrée au Domaine de Chaumont-sur-Loire
> Arrivée pour le déjeuner entre 12h15 et 13h15 et pour le dîner entre 19h15 et 21h
> Dépose possible en bus et parking voiture accessible sur le site de l’hôtel LE BOIS DES CHAMBRES
> Parking bus à 300m de l’hôtel
> Bornes électriques à disposition

EXTRAIT DES CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE
> Vous bénéficiez d’un tarif professionnel ou groupe, pour un minimum de 20 personnes et  

un maximum de 70 personnes sur réservation auprès de notre Service Commercial.
> Les tarifs s’entendent en sus du droit d’entrée au Domaine
> Votre option est maintenue 10 jours jusqu’à J-30, puis 48h après 30 jours
> Un acompte de 30% vous sera demandé pour bloquer la réservation
> La confirmation du nombre de couverts se fera 48 heures à l’avance
> Les animaux ne sont pas acceptés

> Toute annulation demandée par le client ne peut être prise en considération que si elle est 
parvenue par écrit au service commercial du Domaine de Chaumont-sur-Loire. Une fois prise 
en compte et validée par le Domaine, l’annulation entraîne des frais :
Jusqu’à J-10 minuit : ................................................................0 €
De J-10 à J-2 minuit : ............................................acompte gardé
Entre J-2 et J ou no-show : .............................l’intégralité est due
La date prise en compte pour une annulation est celle de réception de la demande.

Crevette du bassin de Loire, raviole de chèvre frais et bouillon savoureux

Potimarron meunière, noix et ail au garum

Filet de biche, légume racine confit au miel de sarrasin

Poire au vin de Mesland, en habit de fête

MOYENS DE PAIEMENT ACCEPTÉS

ENTRÉE DOMAINE
Droit d’entrée (visite libre Château) :  
à partir de 11,20 €/adulte, 8 € en tarif réduit et 4 €/enfant

Supplément visite guidée (1h15) : 105 €/groupe max. 25 personnes

BOISSONS INCLUSES

1 coupe de Vouvray brut 

1 verre de vin blanc

1 verre de vin rouge

eau + café


