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RESTAURANT LE GRAND CHAUME

DOMAINE  DE  CHAUMONT-SUR-LOIRE
HÔTEL LE BOIS DES CHAMBRES



“Le sens de l’hospitalité du Domaine ne pouvait se passer d’un lieu 
de séjour et de villégiature. C’est désormais chose faite. Bienvenue 
au Bois des Chambres, havre de tranquillité où nature et culture  
s’ensemencent mutuellement.” 

 Chantal Colleu-Dumond



L’HÔTEL  
LE BOIS  
DES 
CHAMBRES



Non loin du Domaine de Chaumont-sur-Loire, 
Le Bois des Chambres bénéficie de son savoir-
faire d’excellence. Il a été imaginé et conçu 
en osmose avec lui, et permet d’en goûter 
l’esprit et l’expertise. Alliant simplicité, charme 
et authenticité des formes, des ambiances 
et des saveurs, il prolonge l’expérience de 
convivialité propre à l’ensemble du site, 
mais aussi son goût pour le jardin et pour la 
création. 



Résultat de la restauration d’une ancienne 
ferme et d’une création architecturale, l’hôtel 
comporte 39 chambres, un restaurant de  
50 couverts avec une terrasse donnant sur 
une pièce d’eau, et deux espaces polyvalents 
pouvant accueillir séminaires et rencontres. 
Poétique et rebelle, l’hôtel incite à la lecture, 
à la découverte culturelle, à l’échange et 
résiste à toute tentation de standardisation 
des émotions et des sensations. Inutile de 
chercher un téléviseur dans les chambres.  
Il n’y en a pas ! 



LE  
RESTAURANT 
LE GRAND 
CHAUME



Installé sur l’emplacement de l’ancienne 
maison d’habitation de la ferme, le restaurant 
Le Grand Chaume accueille les amateurs 
de gastronomie fine et authentique dans 
une architecture et un décor à l’originalité 
théâtrale. Inspirée à la fois des tourelles des 
châteaux de la Renaissance et des meules de 
foin des campagnes, une immense fleur de 
chaume abrite une série d’espaces ouverts 
sur la terrasse de l’étang, la cour de la ferme 
ou simplement sur le paysage. 

En résonance avec le raffinement célébré 
durant des siècles par les prestigieux 
propriétaires du Domaine, le décor intérieur 
repose sur un dialogue permanent avec 
l’incroyable armature du toit laissée apparente 
et transformée en un véritable ciel bleu nuit, 
transpercé d’une myriade de flèches blanches 
comme autant de comètes fixées dans une 
course éperdue. 



À la carte, les mets cultivent une créativité 
au service d’une gastronomie étonnante et 
roborative. Mettant en avant les productions 
du Domaine et des terroirs de la Région, ils 
s’ingénient à bousculer les papilles tout en 
respectant une éthique environnementale. 
La gourmandise et la joie sont ici des vertus 
cultivées et honorées. Les viandes comme les 
vins sont sélectionnés parmi les productions 
régionales.

En tant que Chef, Guillaume Foucault estime 
avoir le devoir de contribuer au bien commun : 
“Je veux que ma table soit un phare pour un 
monde meilleur”.
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